
ÉTLAP

MENÙ



S N A C K  D A  B I R R A  &  P I AT T I  D A  C O N D I V I D E R E  
B E E R  S N A C K S  &  S H A R I N G  B I T E S

ALETTE DI POLLO CROCCANTI
CON GLASSA BBQ O TEXAS PICCANTE, NACHOS E SALSA PER INTINGERE
CRISPY CHICKEN WINGS WITH BBQ OR SPICY TEXAS GLAZE, 
NACHOS AND DIPPING SAUCE

PATATINE FRITTE - CON SALSA FATTA IN CASA
FRENCH FRIES WITH HOMEMADE DIPPING SAUCE

PATATINE DOLCI (SWEET POTATO FRIES) - CON SALSA FATTA IN CASA
SWEET POTATO FRIES WITH HOMEMADE DIPPING SAUCE

SELEZIONE CROCCANTE DA CONDIVIDERE
ANELLI DI CIPOLLA IMPANATI, STICK DI MOZZARELLA,
JALAPEÑOS RIPIENI DI FORMAGGIO, BOCCONCINI DI MAC & CHEESE, SALSA FATTA IN CASA
CRUNCHY SHARING PLATTER
BREADED ONION RINGS, MOZZARELLA STICKS, CHEESE-STUFFED 
JALAPEÑOS, MAC & CHEESE BITES, HOMEMADE DIPPING SAUCE

SALSICCIA BAVARESE 
CON SENAPE RUSTICA E BREZEL APPENA SFORNATO
BAVARIAN SAUSAGE WITH WHOLEGRAIN MUSTARD
AND FRESHLY BAKED PRETZEL

BREZEL BAVARESE (2 PZ) - APPENA SFORNATO
BAVARIAN BEER PRETZEL (2 PCS) FRESHLY BAKED

A N T I P A S T I  /  S TA R T E R S

TERRINA DI FEGATO D’ANATRA
CON CONFETTURA DI CIPOLLA ROSSA E BAGUETTE TOSTATA 
DUCK LIVER TERRINE WITH RED ONION JAM AND TOASTED BAGUETTE

TARTARE DI MANZO - CON VERDURE FRESCHE E TOAST
BEEF TARTARE WITH FRESH VEGETABLES AND TOAST

PATATE WEDGES CON CHEDDAR, BACON E SALSA GRAVY
SPICCHI DI PATATE CROCCANTI CON MIX DI FORMAGGI GRATTUGIATI,
BACON CROCCANTE E SALSA GRAVY VELLUTATA

CHEDDAR–BACON–GRAVY WEDGES
CRISPY POTATO WEDGES WITH GRATED CHEESE MIX, CRISPY BACON AND SILKY GRAVY SAUCE

STUFATO DI VERDURE UNGHERESE “LECSÓ”
CON PANE FRESCO (VEGETARIANO) 
CLASSIC HUNGARIAN VEGETABLE STEW ("LECSÓ") WITH FRESH 
BREAD (VEGETARIAN) 

LECSÓ UNGHERESE CON SALSICCIA
HUNGARIAN VEGETABLE STEW ("LECSÓ") WITH SAUSAGE

LECSÓ UNGHERESE CON
HUNGARIAN VEGETABLE STEW ("LECSÓ") WITH EGGS

LECSÓ UNGHERESE CON UOVA E SALSICCIA
HUNGARIAN VEGETABLE STEW ("LECSÓ") WITH SAUSAGE AND EGGS

CESTINO EXTRA DI PANE O TOAST (4 FETTE) 
EXTRA BREAD OR TOAST BASKET (4 SLICES)

3 850 FT

4 650 FT

5 350 FT

6 850 FT

4 150 FT

2 350 FT

5 650 FT

6 750 FT

4 150 FT

3 450 FT

3 950 FT

3 950 FT

4 450 FT

850 FT

(1, 3, 6, 7, 10)

(1, 7)

(1, 7)

(1, 3, 7, 10)

(1, 7, 10)

(1, 7)

(1, 7)

(1, 3, 10)

(1, 7)

(1)

(1, 7, 10)

(1, 3)

(1, 3, 7, 10)

(1)



P A S T A  /  PA S TA  D I S H E S

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
PARMIGIANO EXTRA +850 FT
SPAGHETTI BOLOGNESE
EXTRA PARMESAN +850 HUF

SPAGHETTI AGLIO E OLIO CON GAMBERI REALI
GAMBERI EXTRA +2550 FT
SPAGHETTI AGLIO E OLIO WITH KING PRAWNS 
EXTRA KING PRAWNS +2,550 HUF

CANEDERLI BAVARESI AL FORMAGGIO - CON CIPOLLE FRITTE
BAVARIAN CHEESE DUMPLINGS WITH FRIED ONIONS

I N S A L AT E  /  S A L A D S

INSALATA CAESAR CLASSICA
LATTUGA ROMANA, PARMIGIANO, CROSTINI, 
CAPPERI, SALSA CAESAR
CLASSIC CAESAR SALAD
ROMAINE LETTUCE, PARMESAN, CROUTONS, CAPERS, CAESAR DRESSING

INSALATA CAESAR CON POLLO
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
CHICKEN CAESAR SALAD
CLASSIC CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN BREAST

INSALATA CAESAR CON GAMBERI REALI
GAMBERI ROSOLATI NEL BURRO
KING PRAWN CAESAR SALAD
CLASSIC CAESAR SALAD WITH BUTTER-SEARED KING PRAWNS

INSALATA DELL’ORTO CON FORMAGGIO DI CAPRA GRIGLIATO
CON MANGO E NOCCIOLE TOSTATE
FRESH GARDEN SALAD WITH GRILLED GOAT CHEESE
WITH MANGO AND TOASTED HAZELNUTS

INSALATA MISTA FRESCA 
CON OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA AL LIMONE
FRESH MIXED GARDEN SALAD WITH LEMON OLIVE OIL

INSALATA GRECA CLASSICA
CON FETA EXTRA +850 FT
CLASSIC GREEK SALAD
WITH EXTRA FETA CHEESE +850 FT

Z U P P E  /  S O U P S

BRODO DI MANZO TRADIZIONALE (SERVITO IN UN PICCOLO PAIOLO)
CON MANZO BOLLITO, VERDURE E PASTA SPIRALE
TRADITIONAL BEEF BROTH (SERVED IN A SMALL CAULDRON)
WITH COOKED BEEF, VEGETABLES AND SPIRAL PASTA

ZUPPA GULASCH UNGHERESE
CON GNOCCHETTI PIZZICATI E PANE FATTO IN CASA
HUNGARIAN GOULASH SOUP WITH PINCHED NOODLES 
AND HOMEMADE BREAD

FOKHAGYMAKRÉMLEVES PIRÍTOTT CIPÓBAN TÁLALVA      
CREAMY GARLIC SOUP SERVED IN TOASTED BREAD BOWL

JOGHURTOS MÁLNAKRÉMLEVES TÚRÓGÖMBBEL      
YOGHURT RASPBERRY CREAM SOUP WITH COTTAGE CHEESE DUMPLING

(1,  3, 4, 7, 10)

(1, 3, 4, 7, 10)

(1, 2, 3, 4, 7, 10)

(7, 8)

(7)

3 650 FT

4 850 FT

6 450 FT

5 950 FT

2 150 FT

4 250 FT

(1,  3,  9)

(1, 3, 9)

(1, 7)

(3, 7)

3 350 FT

4 150 FT

3 550 FT

3 350 FT

(1, 3, 7) 5 150 FT

(1, 2, 7) 6 250 FT

(1,  3,  7,  9) 4 850 FT



P I AT T I  D I  M A I A L E / P O R K  D I S H E S

MAIALE ALLA BRASSÓI
BRASOV STYLE PORK

COTOLETTA VIENNESE DI FILETTO DI MAIALE
CON INSALATA DI PATATE ALLA MAIONESE
VIENNESE SCHNITZEL (PORK TENDERLOIN) 
WITH MAYONNAISE POTATO SALAD

STINCO DI MAIALE CROCCANTE - CON PATATE SALTATE E CIPOLLE
TEMPO DI PREPARAZIONE CIRCA 25 MINUTI
CRISPY PORK KNUCKLE WITH SAUTÉED POTATOES AND ONIONS
PREPARATION TIME APPROX. 25 MINUTES

COSTINE DI MAIALE GLASSATE AL MIELE E BBQ 
CON PATATE ARROSTO E COLESLAW
HONEY BBQ GLAZED PORK RIBS WITH ROASTED POTATOES 
AND COLESLAW

 

(1, 9)

(1, 3, 7)

(1)

(1, 6, 10)

4 650 FT

7 250 FT

9 850 FT

9 350 FT

P O L L A M E / P O U LT R Y

BISTECCA DI PETTO DI POLLO - CON INSALATA GRECA CLASSICA
CHICKEN BREAST STEAK WITH CLASSIC GREEK SALAD

WRAP DI POLLO - CON PATATE WEDGES E INSALATA FRESCA
CHICKEN WRAP WITH POTATO WEDGES AND FRESH GARDEN SALAD

CORDON BLEU DI POLLO - CON PURÈ DI PATATE, 
RUCOLA E SALSA TARTARA
CHICKEN CORDON BLEU WITH MASHED POTATOES, 
ARUGULA AND TARTAR SAUCE

PETTO D’ANATRA ROSÉ - SALTATO IN PADELLA, CON GNOCCHI AL BURRO
E CAVOLO ROSSO BRASATO AI MIRTILLI ROSSI
PAN-SEARED ROSÉ DUCK BREAST WITH BUTTER-FRIED GNOCCHI
AND CRANBERRY BRAISED RED CABBAGE

 

(1, 7)

(1, 7)

(1, 3, 7)

(1, 3, 7)

6 350 FT

7 450 FT

6 350 FT

6 950 FT

P I AT T I  D I  M A N Z O / B E E F  D I S H E S

SPEZZATINO DI MANZO UNGHERESE CON GNOCCHETTI
HUNGARIAN BEEF STEW WITH DUMPLINGS

FILETTO DI MANZO CON PATATE WEDGES, INSALATA
E SALSA AL PEPE
BEEF TENDERLOIN STEAK WITH POTATO WEDGES, 
SALAD AND PEPPER SAUCE

RIB-EYE ARGENTINO 
CON CIPOLLE FRITTE E PURÈ DI PATATE
CIPOLLE FRITTE EXTRA DISPONIBILI +850 FT
ARGENTINIAN RIB-EYE STEAK WITH FRIED ONIONS 
AND MASHED POTATOES, 
EXTRA FRIED ONIONS AVAILABLE +850 FT

(1, 3)

(1, 7, 10)

(1, 7)

6 450 FT

10 950 FT

10 450 FT



PIATTI VEGETARIANI & DI PESCE
V E G E TA R I A N  &  F I S H  D I S H E S

CAMEMBERT GRIGLIATO - CON PATATE WEDGES E INSALATA FRESCA
EXTRA CONFETTURA DI MIRTILLI ROSSI +850 FT
GRILLED CAMEMBERT WITH POTATO WEDGES AND FRESH SALAD
EXTRA CRANBERRY JAM +850 HUF

FILETTO DI SALMONE GRIGLIATO
CON VERDURE GRIGLIATE E SALSA OLANDESE AGLI AGRUMI
GRILLED SALMON FILLET WITH GRILLED VEGETABLES 
AND CITRUS HOLLANDAISE

GNOCCHI SALTATI IN PADELLA
CON SPINACINO, POMODORINI E PARMIGIANO
PAN-SEARED GNOCCHI WITH BABY SPINACH, CHERRY TOMATOES 
AND PARMESAN

(1, 7)

(1, 3, 4, 7)

(1, 3, 7)

5 750 FT

8 450 FT

4 950 FT

S OT TAC E T I  &  CO N TO R N I /  P I C K L ES  &  S I D E  S A L A D S

INSALATA DI CETRIOLI
PANNA ACIDA EXTRA +150 FT
CUCUMBER SALAD
EXTRA SOUR CREAM +150 HUF

INSALATA DI POMODORI
TOMATO SALAD

VERDURE MISTE PICCANTI IN SALAMOIA
SPICY MIXED PICKLES FROM A BARREL

CETRIOLI FERMENTATI TRADIZIONALI
TRADITIONAL BARREL-FERMENTED PICKLES

COLESLAW 
COLESLAW

M E N U  B A M B I N I  /  K I D S  M E N U

BRODO DI MANZO (PORZIONE BAMBINI)
CON CARNE, VERDURE E PASTA
BEEF BROTH (KIDS’ PORTION)
WITH COOKED BEEF, VEGETABLES AND NOODLES

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE (PORZIONE BAMBINI) 
SPAGHETTI BOLOGNESE (KIDS’ PORTION)

STICK DI MOZZARELLA IMPANATI (4 PZ) 
CON PATATINE FRITTE E KETCHUP
BREADED MOZZARELLA STICKS (4 PCS)
WITH FRENCH FRIES AND KETCHUP

 

 

(7)

(12)

(1, 12)

(3, 7, 10)

1 700 FT

1 650 FT

1 650 FT

1 650 FT

2 150 FT

(1, 3, 9)

(1, 3, 7, 9)

(1, 3, 7)

2 350 FT

3 350 FT

3 950 FT



BURGER DEEP CLASSIC
HAMBURGER DI MANZO, POMODORO, INSALATA, FORMAGGIO,
MAIONESE DEEP, SENAPE, SALSA DEEP

DEEP CLASSIC HAMBURGER
BEEF PATTY, TOMATO, LETTUCE, CHEESE CROWN, DEEP MAYO, MUSTARD, DEEP SAUCE

BURGER JUICY LUCY
HAMBURGER DI MANZO, CHEDDAR, JALAPEÑO,
CETRIOLI AFFUMICATI, LATTUGA ICEBERG,
SENAPE, MAIONESE AL CHILI

JUICY LUCY HAMBURGER
BEEF PATTY, CHEDDAR CHEESE CROWN, JALAPENO, SMOKED PICKLES, ICEBERG 
LETTUCE, MUSTARD, CHILI MAYO

BURGER BBQ
HAMBURGER DI MANZO, BACON, COLESLAW, POMODORO, INSALATA,
FORMAGGIO, CETRIOLINI, SALSA BBQ, SALSA DEEP

BBQ BURGER
BEEF PATTY, BACON, COLESLAW, TOMATO, LETTUCE, CHEESE CROWN, 
PICKLES, BBQ SAUCE, DEEP SAUCE

BURGER AL FORMAGGIO DI CAPRA
FORMAGGIO DI CAPRA, RUCOLA, POMODORO, SALSA TARTARA,
COULIS DI FRAGOLE

GOAT CHEESE BURGER
GOAT CHEESE, ARUGULA, TOMATO, MAYO, STRAWBERRY SAUCE

BURGER CON PULLED PORK
MAIALE SFILACCIATO, COLESLAW, FORMAGGIO, SALSA BBQ

PULLED-PORK BURGER
PULLED PORK, COLESLAW, CHEESE CROWN, BBQ SAUCE

BURGER STIFLER GARDEN
HAMBURGER DI MANZO, BACON, POMODORO,
CIPOLLE CARAMELLATE, FORMAGGIO, MAIONESE CHIPOTLE

STIFLER GARDEN BURGER
BEEF PATTY, BACON, TOMATO, CARAMELIZED ONION, CHEESE CROWN, CHIPOTLE MAYO
                    

 

T U T T I  I  B U R G E R  S O N O  S E RV I T I  C O N  PATAT I N E  F R I T T E  E  SA L SA  FAT TA  
I N  C A SA .  I N  A LT E R N AT I VA  PATAT I N E  D O LC I .  + 9 5 0  F T

OUR BURGERS ARE SERVED WITH FRENCH FRIES  AND HOMEMADE SAUCE.
B U RG E RS  C A N  A L S O  B E  O R D E R E D  W I T H  SW E E T  P OTATO  F R I ES .  + 9 5 0  H U F

6 250 FT

6 550 FT

6 250 FT

7 450 FT

5 950 FT

6 550 FT

(1, 3, 7, 9, 10, 11)

(1, 3, 7, 9, 10, 11)

(1, 3, 7, 9, 10, 11)

(1, 3, 7, 9, 10, 11)

(1, 3, 7, 9, 10, 11)

(1, 3, 7, 9, 10, 11)



PER I NOSTRI PIATTI VEGANI, VEGETARIANI E SENZA GLUTINE, NON POSSIAMO GARANTIRE L’ASSENZA 
DI CONTAMINAZIONI CROCIATE CHE POSSANO CAUSARE ALLERGIE O INTOLLERANZE.

WE CANNOT GUARANTEE THE ABSENCE OF CROSS-CONTAMINATION THAT MAY CAUSE 
ALLERGIES OR INTOLERANCES IN OUR VEGAN, VEGETARIAN, AND GLUTEN-FREE DISHES.

ALLERGENI:
GLUTINE
CROSTACEI
UOVA
PESCE
ARACHIDI
SOIA
LATTE, LATTOSIO
FRUTTA A GUSCIO
SEDANO
SENAPE
SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA, SOLFITI
LUPINI
MOLLUSCHI

 

KÓD 
1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14

ALLERGEN:
GLUTEN
CRUSTACEANS
EGG
FISH
PEANUT
SOY
DAIRY, LACTOSE
NUTS
CELERY
MUSTARD
SESAME SEEDS
SULPHUR DIOXIDE SULFITE
LUPINE
MOLLUSCS

CODE 
1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14

D O L C I  /  D E S S E R T S

TIRAMISÙ CON SALSA ALLE FRAGOLE
TIRAMISU WITH STRAWBERRY SAUCE

CANEDERLI DI RICOTTA AL FORNO ALL’ARANCIA
CON SALSA AL CIOCCOLATO BIANCO
BAKED COTTAGE CHEESE DUMPLINGS WITH ORANGE

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO
CON GELATO ALLA MANDORLA
ALL-CHOCOLATE SOUFFLÉ WITH ALMOND ICE CREAM

PURÈ DI CASTAGNE AL RUM E AMARENE
RUM & SOUR CHERRY CHESTNUT PURÉE
SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO, SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI.
GLUTEN-FREE AND LACTOSE-FREE, NO ADDED SUGAR.

I  P R E Z Z I  I N D I C AT I  N E L  N O S T R O  M E N Ù  I N C LU D O N O  I L  CO S TO  D E L  S E RV I Z I O  E  L’ I VA .
S E  S I E T E  R I M A S T I  S O D D I S FAT T I  D E L  N O S T R O  S E RV I Z I O,  AC CO G L I A M O  E D  A P P R E Z Z I A M O  

CO N  G R AT I T U D I N E  U N ’ E V E N T UA L E  M A N C I A .

(1, 3, 6, 7, 8, 10)

(1, 3, 7)

(1, 3, 7, 8)

4 150 FT

3 550 FT

3 250 FT

4 150 FT


